2011无锡新区绿化养护管理项目采购文件

项目要求和有关说明

本项目为惠山区人民法院食堂食材采购，具体要求如下，供应商须满足以下要求，不得有负偏离：

（一）
项目内容要求

一、适用范围：蔬菜、肉类、桌餐、冻品、水产、水果、酸奶、米、面、粮油、干货、调味品等。

预算单位：万元。

服务期限：2024.1.1-2024.12.31。

二、采购范围：

（1）肉类制品（包含肉类、蛋品类）

1）肉类（包含但不限于）

	序号
	品名
	规格
	报价单位
	要求

	1 
	草排
	
	斤
	新鲜无注水，按要求加工

	2 
	切片大排
	80克/片
	斤
	雌片，新鲜无注水，按要求加工

	3 
	肉片（肉丝）
	　
	斤
	新鲜无注水，按要求加工

	4 
	五花肉
	　
	斤
	有皮、新鲜无注水，按要求加工

	5 
	里脊肉
	　
	斤
	新鲜无注水，按要求加工

	6 
	猪爪
	前段　
	斤
	去毛、新鲜无注水，按要求加工

	7 
	蹄膀
	　
	斤
	有皮、去毛、新鲜无注水，按要求加工

	8 
	肋排
	　
	斤
	去皮、新鲜无注水，按要求加工

	9 
	前夹心
	　
	斤
	去皮、新鲜无注水，按要求加工

	10 
	腿心肉
	　
	斤
	新鲜无注水，按要求加工

	11 
	脚圈
	　
	斤
	有皮、去毛、新鲜无注水，按要求加工

	12 
	肉皮
	　
	斤
	去膘、新鲜无注水，按要求加工

	13 
	通水骨
	
	斤
	带肉、新鲜无注水，按要求加工

	14 
	板油
	　
	斤
	白净、新鲜无注水，按要求加工

	15 
	猪肝
	　
	斤
	新鲜，按要求加工

	16 
	猪腰
	　
	斤
	新鲜，无异味

	17 
	猪心
	　
	斤
	新鲜，无异味

	18 
	牛腩
	　
	斤
	新鲜无注水，按要求加工

	19 
	牛腱子
	　
	斤
	新鲜无注水，按要求加工

	20 
	卷鲜
	　
	斤
	新鲜，无异味

	21 
	鱼饺
	　
	斤
	纯草鱼肉、新鲜，无异味

	22 
	鱼圆
	
	斤
	纯草鱼肉、新鲜，无异味

	23 
	咸腿肉
	　
	斤
	带皮、无异味，按要求加工

	24 
	干蹄筋
	　
	斤
	短粗、无异味


2）蛋品类（包含但不限于）

	序号
	品名
	计量单位
	要求

	1
	鸡蛋
	斤
	大小均匀，新鲜无破损

	2
	鸭蛋
	　
斤
	大小均匀，新鲜无破损

	3
	鸽蛋
	　
只
	大小均匀，新鲜无破损


（2）蔬菜瓜果类（包含但不限于）

	序号
	 品名
	规格
	计量单位
	要求

	1
	青菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	2
	白菜
	　
	斤
	新鲜，无烂心

	3
	包菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	4
	毛白菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	5
	金花菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	6
	韭菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	7
	生菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	8
	菠菜
	净/去根
	斤
	新鲜，去根

	9
	油麦菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	10
	娃娃菜
	　
	斤
	包装，新鲜，无烂心

	11
	蓬哈菜
	　
	斤
	鲜嫩，无黄叶

	12
	空心菜
	　
	斤
	鲜嫩，无黄叶

	13
	香菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶，无泥

	14
	细菜
	　
	斤
	新鲜，无黄叶

	15
	红苋菜
	净/去根
	斤
	鲜嫩，去根

	16
	青苋菜
	净/去根
	斤
	鲜嫩，去根

	17
	荠菜
	　
	斤
	鲜嫩，无黄叶

	18
	韭黄
	　
	斤
	新鲜，无烂叶

	19
	豆苗
	　
	斤
	鲜嫩，无黄叶

	20
	紫角叶
	　
	斤
	鲜嫩，无黄叶

	21
	广东菜心
	　
	斤
	鲜嫩，无黄叶

	22
	筒蒿
	　
	斤
	鲜嫩，无黄叶

	23
	药芹
	净/去根
	斤
	新鲜/去根

	24
	西芹
	　
	斤
	新鲜/去根

	25
	大蒜
	净/去根
	斤
	新鲜/去根

	26
	蒜苗
	净/去头
	斤
	新鲜/去头

	27
	细米葱
	　
	斤
	新鲜，无泥

	28
	京葱
	　
	斤
	新鲜，无泥

	29
	洋葱
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	30
	鲜红椒
	　
	斤
	新鲜，无破损

	31
	杭尖椒
	　
	斤
	新鲜，无破损

	32
	青椒
	　
	斤
	新鲜，无破损

	33
	菜椒
	　
	斤
	新鲜，无破损

	34
	番茄
	　
	斤
	新鲜，无破损

	35
	莴苣
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	36
	黄瓜
	　
	斤
	新鲜

	37
	花菜（有机）
	　
	斤
	新鲜，去根叶

	38
	西兰花
	　
	斤
	新鲜，去根叶

	39
	萝卜
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	40
	胡萝卜
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	41
	冬瓜
	
	斤
	新鲜/去皮

	42
	土豆
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	43
	黄豆芽
	　
	斤
	新鲜

	44
	绿豆芽
	　
	斤
	新鲜

	45
	大蒜子
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	46
	淮山药
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	47
	茭白
	净/去外壳
	斤
	新鲜/去外壳

	48
	莲藕
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	49
	苦瓜
	　
	斤
	新鲜

	50
	金针菇
	　
	斤
	新鲜

	51
	平菇
	　
	斤
	新鲜

	52
	姫菇
	　
	斤
	新鲜

	53
	草菇
	　
	斤
	新鲜

	54
	杏鲍菇
	　
	斤
	新鲜

	55
	蘑菇
	　
	斤
	新鲜

	56
	茶树菇
	　
	斤
	新鲜

	57
	长豆
	　
	斤
	新鲜

	58
	四季豆
	　
	斤
	新鲜

	59
	小生姜
	　
	斤
	整洁

	60
	大生姜
	　
	斤
	整洁

	61
	冻毛豆子
	　
	斤
	完整无冰粒

	62
	鲜毛豆子
	　
	斤
	新鲜

	63
	水发笋干
	　
	斤
	无药水浸泡

	64
	山芋
	　
	斤
	新鲜

	65
	南瓜
	　
	斤
	新鲜

	66
	南瓜
	
	斤
	新鲜

	67
	日本南瓜
	　
	斤
	新鲜

	68
	紫山芋
	　
	斤
	新鲜

	69
	毛芋头
	　
	斤
	新鲜

	70
	咸菜
	　
	斤
	无异味、无杂质

	71
	鸭血
	　
	斤
	新鲜

	72
	马兰
	　
	斤
	新鲜

	73
	西葫芦
	　
	斤
	新鲜

	74
	丝瓜
	　
	斤
	新鲜

	75
	丝瓜
	
	斤
	新鲜

	76
	茄子
	　
	斤
	新鲜，无破损

	77
	鲜百合
	　
	斤
	新鲜

	78
	冻蚕豆子
	　
	斤
	完整无冰粒

	79
	鲜蚕豆子
	　
	斤
	新鲜

	80
	芦嵩
	
	斤
	新鲜

	81
	旱芹
	
	斤
	新鲜

	82
	水芹
	
	斤
	新鲜

	83
	茨菇
	
	斤
	新鲜

	84
	春笋
	净/去外壳
	斤
	新鲜/去外壳

	85
	冬笋
	净/去外壳
	斤
	新鲜/去外壳

	86
	冰草
	　
	斤
	新鲜

	87
	芥兰
	　
	斤
	新鲜


（3）冻品类（包含但不限于）
	序号
	品名
	规格
	计量单位
	要求

	1 
	冻半成品肚子
	30斤/箱
	斤
	无异味，无冰、无注水

	2 
	冻鸡胸
	20斤/箱
	斤
	无异味，无冰、无注水

	3 
	冻鸡腿
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	4 
	冻手枪腿
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	5 
	冻鸡翅
	17斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	6 
	冻鸡翅根
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	7 
	冻鸡翅中
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	8 
	冻凤爪（大）
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	9 
	冻片鸭
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	10 
	冻鸭腿
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	11 
	冻三黄鸡
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	12 
	冻乌骨鸡
	20斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水

	13 
	冻鸽子
	0.7斤/只
	只
	大小均匀，无冰、无注水

	14 
	冻鹌鹑
	0.1-0.2斤/只
	只
	大小均匀，无冰、无注水

	15 
	冻草鸡
	22斤/箱
	斤
	大小均匀，无冰、无注水


（4）水产品类（包含但不限于）
	序号
	品名
	规格
	计量单位
	要求

	1
	小鲫鱼
	150克/条
	斤
	活，按要求加工

	2
	大鲫鱼
	0.8-0.9斤/条
	斤
	活，按要求加工

	3
	草鱼
	5斤以上/条
	斤
	活，按要求加工

	4
	鳊鱼
	1斤左右/条
	斤
	活，按要求加工

	5
	小鲈鱼
	1斤左右/条
	斤
	活，按要求加工

	6
	大鲈鱼
	750克左右/条
	斤
	活，按要求加工

	7
	银鱼
	5cm/条
	斤
	新鲜，无异味

	8
	甲鱼
	1斤左右/只
	斤
	活

	9
	黑鱼
	1斤左右/条
	斤
	活，按要求加工

	10
	中白鱼
	1.5斤/条
	斤
	活，按要求加工

	11
	大白鱼
	2.5斤左右/条
	斤
	活，按要求加工

	12
	桂鱼
	1.5斤以上/条
	斤
	活，按要求加工

	13
	翁公鱼
	0.25-0.3斤/条
	斤
	活，按要求加工

	14
	花鲢
	5斤以上/条
	斤
	活，按要求加工

	15
	白鲢
	5斤以上/条
	斤
	活，按要求加工

	16
	大河虾
	5cm/只以上
	斤
	活

	17
	中河虾
	4-5cm/只
	斤
	活

	18
	大基围虾
	30只左右
	斤
	活

	19
	中基围虾
	40只左右
	斤
	活

	20
	牛蛙
	0.6-0.8斤/只
	斤
	活，按要求加工

	21
	黄鳝
	0.25-0.3斤/条
	斤
	活，按要求加工

	22
	本带鱼
	0.4-0.5斤/条
	斤
	新鲜、速冻、无异味

	23
	小黄鱼
	0.25-0.4斤/条
	斤
	新鲜、速冻、无异味

	24
	蚌肉
	　
	斤
	新鲜、无沙、无异味

	25
	鳕龙鱼  
	1.5斤左右
	条
	新鲜、速冻、无异味

	26
	咸黄鱼 
	1.5斤左右
	条
	新鲜、速冻、无异味

	27
	小鲳鱼
	0.2-0.25斤/条
	斤
	新鲜、速冻、无异味

	28
	多宝鱼
	1-1.2斤/条
	斤
	新鲜、速冻、无异味

	29
	河鳗
	1.5斤左右/条
	斤
	活，按要求加工

	30
	大白虾
	3-4cm/只
	斤
	活

	31
	目鱼
	4-6斤/条
	斤
	新鲜、速冻、无异味

	32
	扇贝
	0.12-0.15斤/只
	斤
	活、无沙


（5）水果类（包含但不限于）

	序号
	 品名
	规格
	计量单位
	要求

	1
	苹果
	　
	斤
	新鲜、脆甜、多汁

	2
	香蕉
	　
	斤
	新鲜、自然熟，不得有硫磺熏熟

	3
	哈密瓜
	　
	斤
	新鲜、脆甜

	4
	海南西瓜
	　
	斤
	新鲜、无籽、无人工催熟

	5
	菠萝
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮

	6
	圣女果
	　
	斤
	新鲜

	7
	凤梨
	净/去皮
	斤
	新鲜/去皮


（6）酸奶类（包含但不限于）

	序号
	 品名
	品牌
	规格

	1
	酸奶
	味全或同等及以上档次
	100g/盒


（7） 米、面、粮油、干货、调味品（包含但不限于）

	货物名称
	品牌
	规格
	计价单位

	大米
	一级粳米，出样，符合GB1354-2009具有QS食品质量安全认证
	50斤/包
	包

	金龙鱼或同等及以上档次的非转基因大豆油
	国家GB1535-2017国标

一级以上无色、无味。具有QS食品质量安全认证
	10升/桶
	桶

	超级面粉

（包子粉）
	国家GB1355-1986小麦粉特制一等。
	50／包
	包

	白糖
	白玫/东星/蔗香园
	50kg
	斤

	蛋塔皮
	安佰滋/思源/倍成
	300只/箱
	只

	味精
	佳慧/太太乐/佛手
	2.5kg/包
	包

	干木耳
	东北
	斤
	斤

	淡奶油
	雀巢/安佳/铁塔
	1L/包
	包

	干香菇
	东北
	斤
	斤

	莲蓉
	　
	　
	斤

	陂萨酱
	　
	　
	包

	面筋
	无锡
	斤
	斤

	面包粉
	金像/五得利/三星
	布袋22.7kg/袋
	斤

	食盐
	淮牌海藻
	400g/包
	包

	酱油
	海天/李锦记/六月鲜
	350ml/包
	包

	料酒
	雅浦/锡山/恒顺
	400ml/包
	包

	干酵母
	安琪/梅山/燕山
	500g/包
	包

	豆沙
	京日/顺南/玫瑰
	5kg/包
	包

	花生米
	　
	斤
	斤

	汤料
	锦美花/中海/中萃
	227g/包
	包

	番茄酱
	凤球唛/李锦记/西部红
	850g/听
	听

	南瓜饼
	安井/思念/三全
	192只/箱
	只

	瓜子仁
	　
	　
	斤

	奶粉
	雀巢/伊利/德运
	500g/包
	包

	陂萨饼
	　
	　
	只

	香叶
	　
	　
	斤

	陈醋
	恒顺/镇江/三围城
	500ml/瓶
	瓶

	红绿丝
	　
	　
	斤

	紫菜
	海城/太太乐/鲜吉多
	50g/包
	包

	鸡精
	太太乐/佛手/风球唛
	1.2kg/包
	包

	清水笋
	福良/船夫/亚峰
	1kg/包
	包

	黑米粉
	陕西
	斤
	斤

	色拉酱
	百利/桂冠/味好美
	1kg/瓶
	瓶

	咖哩粉
	申味/味好美/唯加
	500g/包
	包

	豆瓣酱
	瑞刚/六月鲜/丹丹
	3.5kg/箱
	箱

	红糖
	云南/鲜吉多/囡高儿
	斤
	斤

	粉丝
	正亮
	5kg/包
	斤

	玉米粉
	东北
	斤
	斤

	酸梅酱
	粤花
	160g/瓶
	瓶

	菠萝罐头
	神龙/四方香/冬宝
	567g/听
	听

	麻油
	李锦记/福临门/淘大
	410ml/瓶
	瓶

	茴香
	宁夏
	斤
	斤

	粳米粉
	江苏
	斤
	斤

	桂皮
	广西
	斤
	斤

	糯米
	江苏
	斤
	斤

	耗油
	海天/李锦记/家乐
	6kg/瓶
	瓶

	糟
	惠波/庆丰/老大同
	350g/包
	包

	花椒
	四川
	斤
	斤

	椒盐
	申味/味好美/唯加
	700g/瓶
	瓶

	红赤豆
	江苏
	斤
	斤

	白醋
	鼎丰/上海/海天
	500ml/瓶
	瓶

	绿豆
	东北
	斤
	斤

	酥油
	福临门/满特/车轮
	15kg/箱
	箱

	白芝麻
	河南
	斤
	斤

	胡桃仁
	新疆
	斤
	斤

	五香粉
	申味/好美/唯加
	400g/包
	包

	黄油
	安佳/福临门/安佳
	5kg/包
	包

	黄豆
	东北
	斤
	斤

	南乳汁
	宝鼎/鼎丰
	550g/瓶
	瓶

	黑芝麻
	河南
	斤
	斤

	面包糠
	金皇花/百利/顶呱呱
	1kg/包
	包

	蒸酱油
	李锦记/海天/家乐
	1.9L/瓶
	瓶

	干辣椒
	山东
	斤
	斤

	胡椒粉
	申味/好美/唯加
	500g/包
	包

	澄粉
	白鹤/宝鼎/申宝
	450g/包
	包

	红米粉
	贵州/李双牌/五香
	包
	包

	小苏打
	金盛/百钻/华飞
	200g/包
	包

	香糟卤
	庆丰/宝鼎/老大同
	350ml/包
	包

	甜酱
	红天娇/红润/六月鲜
	3.5kg/箱
	箱

	马苏里拉芝士
	　
	　
	斤


（8） 桌餐

供货商必须按照采购人食堂采购人员通知的时间、品种、数量、品质要求及协定的价格准时送货，现场验收，验收合格后签字确认。供货商接到采购人食堂采购人员通知后，按采购人要求时间送达现场。
三、质量要求：

所供商品必须符合国家《中华人民共和国食品安全法》品质标准，生鲜类食品均应提供相应的检验，检疫合格证明。鱼、肉、禽类产品需按照甲方要求进行加工后配送。提供的主要食材均为非转基因产品。每季度对供应商进行考核，根据考核表中的备注内容对供应商进行评定，考核表详见合同附件。
1、肉类制品：

1）肉类：必须是放心肉，经行业管理部门检疫合格，有动物检疫合格证明、屠宰证明。肉质新鲜，不打水，无病无毒，符合食品卫生要求。须按照采购人要求进行加工后配送。

2）蛋品类：新鲜，无破损、无变质。

2、蔬菜类：

1）蔬菜类：保证新鲜并通过农药残留成分测试且符合《中华人民共和国食品安全法》要求。无公害农产品，提供产地认定证书。要求无黄叶、无菜虫及杂质，不带根，不带泥。

3、冻品：

1）冷冻品类：有动物产品检疫合格证明，有专业的冷冻库。包装箱要注明产品名称、生产厂家、厂址、须有出厂日期，保质期，品质优良，包装完好，无异味，无毒无害。

4、水产品类：

1）水产品类：必须生猛鲜活。（如需杀好的鱼按活鱼重量的8.5折计重），必须做到无鳞，无内脏，无腮，去除腹内黑膜，肉质新鲜，无病无毒，不含有害物质。膳筒去头去尾（按活鳝鱼重量的8折计重），膳片鳝丝去头去尾去骨（按活鳝鱼重量的7折计重）。 牛蛙去头去皮去内脏（按活牛蛙重量的6折计重）

5、水果：

1）水果类：个头均匀，无斑点，无破损，果实成熟，味道纯正。

6、酸奶：

1）酸奶：投标人严禁提供以下食品：（1）无品名、产地、厂名、生产日期、保质期及中文标识及原料说明的定型包装食品（除非定型包装食品）；（2）超过保质期限或不符合食品标签规定的定型包装食品；（3）腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其它感官性状异常，含有毒、有害物质或者被有毒、有害物质污染，可能对人体健康有害的食品；（4）其它不符合食品卫生标准和要求的食品。

7、米、面、粮油、干货、调味品

所供商品必须符合国家《中华人民共和国食品安全法》品质标准，投标商供货品种必须是品牌产品并具有注册商标，产品以及包装符合国家食品安全规定。

投标人严禁提供以下食品：①无品名、产地、厂名、生产日期、保质期及中文标识及原料说明的定型包装食品（除非定型包装食品）；②超过保质期限或不符合食品标签规定的定型包装食品；③腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其它感官性状异常，含有毒、有害物质或者被有毒、有害物质污染，可能对人体健康有害的食品；④其它不符合食品卫生标准和要求的食品。
四、服务要求 

1.供货商必须按照采购人食堂采购人员通知的时间、品种、数量、品质要求及协定的价格准时送货，现场验收，验收合格后签字确认。若验收人员认定商品与采购人要求不相符合的，当即拒收并将不良供货批次进行记录备案。包装食品无法当场验货的，使用时拆封如发现变质，无条件退货。供应商累计3次不能满足食品的质、量及售后服务要求、且屡教不改、服务态度差，采购人有权进行处罚或立即单方终止合同。

2.所有配送食材按无锡市发展和改革委员会官网专题专栏中民生价费近期公示价格的平均价格*折扣率*实际数量进行结算，如遇网站上没有该食品，采购人应提前通知中标供应商，经双方协商后进行调整确认。

无锡市发展和改革委员会官网专题专栏中民生价费网址：http://dpc.wuxi.gov.cn/ztzl/msjf/syp/index.shtml；
3.若发现有伪劣假冒商品、以次充好产品或替代商品，供货商将承担赔偿或其他法律责任。因产品质量问题发生的食物中毒等事故，由供货商承担经济赔偿责任以及相关的法律责任，同时采购人有权单方立即终止合同。

4. 供应商不得延迟送货，每发生一次因延迟造成采购人损失的，供货商延迟送货，导致采购人员工的就餐时间延迟超过30分钟的，采购人有权解除本合同。供货商取得采购人同意的延迟送货除外。

5.供货商不能满足供货要求，有终止合约意向时，应提前1个月通知采购人，在采购人同意后，双方约定终止合同时间。

6.甲方因特殊事由或突发情况需临时性送货时，乙方须10分钟内响应，40分钟内送达。
7.采购人有权随时对经考核不合格供应商予以淘汰并列入黑名单，三年内不得参与采购人食堂招标项目，供货商须无条件接受。

8.服务人员必须经卫生防疫部门健康检查及卫生知识培训，并持《健康证》上岗。

9.具有长期供货能力。

（二） 其他要求（商务条款需逐条响应）： 
1．日常工作中造成的物品损坏或遗失，由中标单位负责照价赔偿。

2．履行供货任务中发生的意外情况及伤害，由中标单位负责。

3．投标方提供的其它优惠条件。

4．制订安全规章制度、详细工作计划和落实举措。 

5．为保证合同的有效履行，在合同签约时，中标方自愿向采购人交纳履约保证金壹万元，合同终止日按实退还乙方（不计利息）。如出现以下情形之一，没收保证金：①由于中标方的原因不能履约的。②在履行合同期间发生重大安全事故，给采购人造成不良影响和严重经济损失的。
6．付款方式：采购人应于供货当月月初与供应商双方签字确认《价格确认单》。供应商应于供货次月月初向采购人提供《供货清单》，经采购人审核同意后，开具正规发票。采购人收到发票后，于下一月份将费用汇入中标方指定银行账户。发票出票单位名称必须和成交供应商单位名称保持一致，否则不予结算，采购人可立即终止合同，所有经济和法律责任由成交供应商承担。
7．本项目中标供应商不得将中标项目分包、转包，一旦发现则采购人有权随时终止合同。

8．因新冠疫情影响，中标供应商不得提供进口食物，一旦发现则采购人有权随时终止合同，并有中标供应商负责所有赔偿事宜。

9. 如遇政策性采购任务，双方无条件按政策执行。

（三）有关说明

1.报价包括设备，材料，运杂， 税收，规定办理的保险等全部费用。

2.属于供货服务范围、内容的项目，中标供应商应当在接到通知时起，响应时间不超过2小时。
3.供货全程须保障供货人员和采购人人员、设施设备的安全，如果在供货过程中造成了采购人物品的损坏或遗失，由中标单位负责负责照价全额赔偿。在供货过程发生的意外情况及伤害，由中标单位负责。供货后及时处理供货产生的垃圾，保持周围环境的整洁。

4.因知识产权引起的纠纷由中标单位承担一切责任。 

（四）供应商资质要求
1.投标人自有或租赁冷链配送车辆。
2.投标人自有检测中心或与具备检测能力的单位签订合作协议的，可对食材安全进行检测。
3.投标人有食品安全管理体系认证证书、食品质量管理体系认证证书、环境管理体系认证证书、职业健康安全管理体系认证证书。 
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